
Speisekarte 

Geöffnet: 
Montag, Donnerstag & Freitag ab 16:00 
Samstag & Sonntag & an Feiertagen ab 12:00

Schlossterrasse & Weinstuben

by Simi Berst & Joshua Leise



Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 19%  

 Fragen Sie nach unserer Allergen-Karte.

Menü

Menu du jour 
Am Mittag: 3 Gänge 42 | 4 Gänge 48
Am Abend: 4 Gänge 55 | 5 Gänge 65 

Vorweg

Saumagen Kroketten     
5,5

Pizza Fritta Elsässer Art
Guanciale, Sauerrahm,
Frühlingslauch
14

Hausgemachtes Focaccia
Anchoas del cantábrico,
Tomate 
12,5 

Terrine von gegrilltem
Sommergemüse, Senfsaat-
Lauch-Vinaigrette
17,5

Blattsalate
Ziegenkäse, gratiniertes
Artischockenherz
16,5

Blattsalate
Backhendl, Piment
d’Espelette
18,5

Backhendl als Hauptgang
26

Roastbeef
Zitrone, Gurken,
Kürbiskernemulsion
18

Rindertatar 
Ochsenmark
Schnittlauchmayonnaise,
Petersilie & Röstbrot 
19,5 

Tatar als Hauptgang 
28



Pfälzer Küche

Die Pfälzer Klassiker - serviert mit

Kartoffelpüree und Rieslingkraut

Bratwurst

17,5 

Leberknödel
17,5 

Saumagen

18,5

Hauptgerichte

Hausgemachte Angolotti
Lamm & Salbeibutter
31

Kalbsbries 
Kartoffelpüree, 
Sauce Albufera & Gemüse
der Saison 
32 

 

Perlemmerrisotto
Saubohnen & Pfifferlinge
23

Fisch des Tages
Aubergine & Tomaten-
Estragron-Vinaigrette
32

Kotelett vom Schwein
vom Biohof May
Senfkruste,
Kartoffelkrapfen &
Spitzkohl
32

Blutwurst, Apfel, Zwiebel
19,5 

Pfälzer Teller

22,5

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 19%  

 Fragen Sie nach unserer Allergen-Karte.



Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 19%  

 Fragen Sie nach unserer Allergen-Karte.

Dessert & Käse

Pfirsich
Champagnersabayon &
Pistazieneis
14,5 

Torta Caprese al limone
Sauerrahmeis & Olivenöl
14,5 

Kleine Käseauswahl I 3 Stück
Apfelchutney, Brot 
16,5 

Käseauswahl I 5 Stück
Apfelchutney, Brot 
20

Sie planen eine Feier oder ein besonderes Event?
Gerne gestalten wir Ihre Veranstaltung individuell.

Sprechen oder schreiben Sie uns gerne an
buchung@joshualeise.com


